\
e

Art.-Nr.  Artikel EAN-Beutel EAN Karton
170245  Cappuccino Choco 4032300712457 4032300762452
1703307 Kakao 4030582402196 4030582402202
150057 Topping 4030582404176 4030582404183
160062  Vanillemilch 4030582406415 4030582406422
Abpackung: 1 kg Schlauchbeutel aus Verbundfolie

Kartoninhalt: 10 Beutel a 1 kg

Restlaufzeit: 12 Monate
Palette: 7600 kg / " 450 kg netto
Vertrieb:

Grub Café-Handelsgesellschaft mbH
Fuchslochweg | * 74933 Neidenstein

Telefon +49(0)7263/9167-0+Fax 91 67-20
info@grubon.de * www.grubon.de
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VENDINGITEED

far Automaten —

Cappuccino Choco

» Cappuccino mit feiner Kakaonote

» Kaffeequote 8,2 %, Kakaoquote 5 %
» ausgewogener runder Geschmack

» Zuverlassige Automatenqualitat

Kakao
* 14 % Kakaoanteil

« cremiger feiner Kakaogeschmack

* sehr ergiebig

Topping
* 98 % Milchanteil

« auf hochwertiger Magermilchbasis
« fUr eine volumindse stabile Schaumkrone

* gut rieselfahig

Vanillemilch

* heil} oder kalt auszuschenken

 cremiger Geschmack durch Magermilchbasis
» als klassischer Milchshake oder heil3e

Vanillemilch einsetzbar

« als Basis fur im Automaten aus Komponenten
gemischte feine Kaffee- und Kakaospezialitaten
wie z.B. Kaffee-Vanille, Cappuccino Vanille,

Milchkaffee Vanille ...

VENDINGIINS
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Ca ppuccino ==
- Choco - ‘
Kakaohaltiges Getrankepulver mit T pp“:g,‘ ety
8.2 % Instantkaffee zur Zubereitung i _,\}waﬁ‘;:fwm e
in HeiBgetrankeautomaten a‘:‘f’ et T

Ungedffnet mindestens haltbar bis Ende:

Dosierungsemptehiung:
Ca. 18 - 22 g pro 150 ml Becher.
Ca. 21- 26 g pro 180 ml Becher.
Ca. 23 - 29 g pro 200 ml Bechar,

Zutalen;
Zucker, Trockenglucosesirup, gehértetes
f Kaffee-Extrakt (8,2 %), p |
stark antdlt (5 %), Mapermilchpulver, Molkenpulver,
Lactose, Milchaiweid, Salz, Trennmittel E 551 + |
E 341, Aroma, Stabilisator E 340,
Emulgataor E 471, Farbstoff Carotin.
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Kiihl und trocken lagern.
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