
 
 
 
 
 
 
 
 
Brillant • café pur grain soluble lyophilisé  

 
Des cafés issus des meilleures plantations 
d’arabica sont combinés de main de 
maître, torréfiés, moulus, passés à l’eau 
bouillante et soumis à une lyophilisation 
douce. Le résultat est un café soluble de 
grande qualité qui séduit par une note 
finement acidulée et une saveur à la fois 
douce et ronde en bouche.  

Article n° 
Code EAN sachet 
Code EAN carton 
Unité de vente 
 
 
Durée minimale de 
conservation 
Dosage 

611200 
40 30582 40305 6 
40 30582 40306 3 
sachet 500 g 
carton 10 x 500 g 
palette de 36 cartons = 180 kg 
18 mois 
 
150 ml = environ 1,6 g 
180 ml = environ 1,8 g 
200 ml = environ 2,0 g 
 

Karat • café pur grain soluble lyophilisé  

La saveur de ce café de qualité extra est le 
résultat d’une sélection de cafés des 
meilleures plantations des hauts-plateaux. 
Un café qui présente beaucoup de corps, 
avec une note agréablement pointue et 
prononcée.  

Article n° 
Code EAN sachet 
Code EAN carton 
Unité de vente 
 
 
Durée minimale de 
conservation 
Dosage 

611100 
40 30582 40303 2 
40 30582 40304 9 
sachet 500 g 
carton 10 x 500 g 
palette de 36 cartons = 180 kg 
18 mois 
 
150 ml = environ 1,6 g 
180 ml = environ 1,8 g 
200 ml = environ 2,0 g 
 

Diamant • café pur grain soluble lyophilisé 

Une composition de cafés arabica 
originaires de pays connus pour leurs 
cafés de grande qualité, nuancée par un 
café robusta corsé qui donne une note 
épicée unique à ce mélange. À 
recommander absolument aux amateurs 
d’une bonne tasse de café robuste.  

Article n° 
Code EAN sachet 
Code EAN carton 
Unité de vente 
 
 
Durée minimale de 
conservation 
Dosage 

611300 
40 30582 40301 8 
40 30582 40302 5 
sachet 500 g 
carton 10 x 500 g 
palette de 36 cartons = 180 kg 
18 mois 
 
150 ml = environ 1,6 g 
180 ml = environ 1,8 g 
200 ml = environ 2,0 g 
 

Express Royal •café pur grain soluble atomisé 

Le mélange subtilement équilibré de 
robusta vigoureux et d’arabica plus doux 
donne un café qui convient pour un grand 
nombre d’occasions et d’utilisations. Noir, 
au lait, avec ou sans sucre, pour un 
cappuccino ou un latte macchiato, ce café 
séduit par sa saveur à la fois vigoureuse et 
harmonieuse.  

Article n° 
Code EAN sachet 
Code EAN carton 
Unité de vente 
 
 
Durée minimale de 
conservation 
Dosage 

611600 
40 30582 40307 0 
40 30582 40308 7 
sachet 500 g 
carton 10 x 500 g 
palette de 36 cartons = 180 kg 
18 mois 
 
150 ml = environ 1,6 g 
180 ml = environ 1,8 g 
200 ml = environ 2,0 g 

 

Café 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Schümli Spezial • grains entiers, idéaux pour cafetières à piston  

SCHÜMLI-SPEZIAL est un mélange de 

cafés torréfiés de grande qualité, constitué 

en majeure partie d’arabica et d’une 

sélection de grains robusta. Il donne une 

crème particulièrement bonne et convient 

tant pour les machines à espresso que 

pour les machines entièrement 

automatiques.     

Article n° 

Code EAN sachet 

Code EAN carton 

Unité de vente 

 

 

Durée minimale de 

conservation 

Dosage 

615711  

40 30582 10000 9 

40 30582 40310 0 

sachet 500 g 

carton 8 x  500 g 

palette de 72 cartons = 288 kg 

18 mois 

 

individuel 

 

Kaffee Crema • grains entiers, idéaux pour cafetières à piston  

KAFFEE CREMA est un mélange exquis 

réalisé à partir des plus fins grains 

d’arabica et d’une sélection de grains 

robusta. Une torréfaction spéciale permet 

d’obtenir une saveur riche et ronde en 

bouche sans note amère. Ce produit 

donne une crème particulièrement belle et 

stable. Il convient pour toutes les 

machines à espresso et les machines 

entièrement automatiques.    

Article n° 

Code EAN sachet 

Code EAN carton 

Unité de vente 

 

 

Durée minimale de 

conservation 

Dosage 

615708 

40 30582 10001 6 

40 30582 40314 8 

sachet 1 kg 

carton 12 x  1 kg  

palette de 50 cartons = 600 kg 

18 mois 

 

individuel 

 

   

 

Café 


