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Uelzena heute Uelzena todayCustomized manufacturing – always a Solut ion

Von der Zentralmolkerei zum  

Nahrungsmittelspezial isten

1952 ursprünglich als Zentralmolkerei zur Verwer-

tung der Milchüberschüsse der Mitgliedsmolkereien 

gegründet, begannen wir bereits vor über 30 Jah-

ren mit dem Aufbau unseres vielseitigen Industrie-

geschäfts.

Unsere Kernkompetenz:  

Pulver & Fette

Heute sind wir – die Uelzena-Gruppe mit ihrem 

Hauptsitz in Uelzen und mehreren Tochterunter-

nehmen in Deutschland und der EU – einer der 

führenden Anbieter und innovativer Problemlöser 

im Bereich Trocknung und Milchveredelung. Unser 

Kerngeschäft liegt in der Herstellung sprühgetrock-

neter Zutaten und Vorprodukte sowie Milchfett- 

zubereitungen verschiedenster Art für die Lebens-

mittelindustrie.

Unsere Stärke:  

Kundenindividuel le Produkte

Unsere besondere Stärke liegt in der Entwicklung 

maßgeschneiderter Produktlösungen für unsere 

Kunden. Neue Zutaten für Back- oder Süßwaren, ein 

Diätprodukt oder die Entwicklung eines Getränke-

pulvers: Unsere erfahrenen Produktentwickler und 

Anwendungstechniker helfen Ihnen, Ihre individuel-

len Vorstellungen zu realisieren. Mit Hilfe modernster 

Produktionstechnologien und unserem jahrzehnte-

langen Know-how sind wir in der Lage, Lösungen 

genau auf Ihre Bedürfnisse zuzuschneiden.

From central  diary to a  

foodstuff  special ist

Originally founded in 1952 as a central diary co- 

operation for processing excess milk from the  

member diaries, we had already begun with the  

build-up of our versatile industrial line of business 30 

years ago.

Our core competence:  

powders and fats

Today, we – the Uelzena-Group with its headquar-

ter in Uelzen and numerous subsidiaries in Ger- 

many and the EU – are one of the leading providers 

and innovative problem solvers in the business divisi-

on of drying and milk processing. Our core business 

lies in the manufacture of spray dried ingredients 

and primary products, as well as a great variety of 

milk fat preparations, for the food industry.

Our strength:  

customized individual products

Our particular strength lies in the development of 

tailor-made product solutions for our customers.  

New ingredients for baked goods or confectio- 

nery, a dietary product, or the development of a 

beverage powder: our experienced product de-

velopers and applications engineers will give you 

the support to realise your individual concepts. 

Thanks to state of the art product technology 

and our long-standing know-how we are able 

to find solutions that are tailor-made to your 

needs.
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Lohnveredelung  — Process ing services 06—07
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Gesundheit & Zutaten Heal th & Ing redients

Pulverbasierte Lösungen für  

die Lebensmittel industr ie und  

den Gesundheitsbereich

Zu unserer Geschäftssparte Gesundheit & Zutaten 

gehören die Bereiche Lohnveredelung, Zutaten  

und Gesundheit ∙ Fitness ∙ Ernährung. 

Die Lohnveredelung beinhaltet zum einen die rei- 

ne Lohntrocknung, zum anderen das Mischen und 

Trocknen von Lösungen und Emulsionen.

Der Bereich Zutaten bietet Ihnen unter anderem 

Produkte zur Verbesserung der Sensorik, der Produkt- 

struktur oder der Produktoptik von Lebensmitteln.

Im Bereich Gesundheit ∙ Fitness ∙ Ernährung bieten 

wir darüber hinaus eine Vielzahl von kundenindivi-

duellen Produkten an, wie etwa Diät- und Wellness-

produkte, Nahrungsergänzungsmittel sowie Sport-

lernahrung zum Muskel- und Gewichtsaufbau.

Modernste Technologien –  

individuel le Produktlösungen

Die Kombination aus erfahrenen Spezialisten, mo-

dernsten technischen Anlagen, einem systemati-

schen Qualitätsmanagementsystem, einer Vielfalt 

an Verpackungsmöglichkeiten sowie professionel-

ler Projektumsetzung garantiert Ihnen ein breites 

Lösungsspektrum.

Powder-based solut ions for  

the food industry and the  

health food business

Following areas be-

long to our health 

and ingredients 

business division: 

processing servi- 

ces, ingredients and 

health ∙ fitness ∙ nutrition.

Processing services entails pure contract drying as 

well as the mixing and drying of solutions.

Amongst others, the business division Ingredients  

offers you products for improving the sensoric pro-

perties, the product texture, or the optical proper-

ties of foodstuffs.

Furthermore, in the business division Health ∙ Fit- 

ness ∙ Nutrition we can offer you a multitude of cus-

tomer-individual products, such as diet and well-

ness customer-individual, dietary supplements, as 

well as sport nutrition for gaining muscle and  

weight mass.

Modern Technology –  

individual product solut ions

The combination of experienced specialists, state 

of the art technical facilities, a systematic quality 

management system, multiple packaging possibi- 

lities, as well as professional project realization,  

guarantee you a broad range of solutions.
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Gesundheit & Zutaten Heal th & Ing redients 

 Lohnveredelung Process ing serv ices

„Wir realisieren Ihre Produkt- 

ideen – maßgeschneidert für 

Ihre Ansprüche. Setzen sie auf 

uns als kompetenten und ver-

lässlichen Partner für die  

Lohnveredelung sprühgetrock-

neter Zutaten und Produkte.  

Wir wissen: Lohnveredelung  

ist Vertrauenssache. Diskretion  

ist daher für uns selbstver- 

ständlich.“

“We implement your product 

ideas – tailor-made according  

to your requirements. Rely on  

us, as a competent and de- 

pendable partner for the pro-

cessing services of spray-dried 

ingredients and products.  

We know: processing services  

is a matter of trust. Thus, dis- 

cretion goes without saying.“

Beispiele für bereits  

realisierte Applikationen:

Examples for already  

implemented applications:

Würz- und Zusatzstoffe:

• Hefeautolysyate

• Gelatinehydrolysat

• Proteinhydrolysat

• Milchsäurekulturen

• Sojasauce

Vitamine und Pflanzenextrakte/-wirkstoffe:

• Echinacea

• Avenae

• Baldrian

• Vitamin E 

• Kombucha-Tee

• Schwarztee

Aromen und färbende Lebensmittel:

• Zitrone und Orange

• Sanddorn

• Menthol

• Heidelbeere

• Rote-Beete-Saft

• Paprika

Seasoning ingredients and additives:

• Yeast autolysates

• Gelatine hydrolysates

• Protein hydrolysates

• Lactic acid cultures

• Soy sauce

Vitamins and Plant extracts/-active 

ingredients:

• Purple coneflower

• Avenae

• Valerian

• Vitamin E 

• Kombucha tea

• Black tea

Flavours and colouring foodstuffs:

• Lemon and orange

• Sea buckthorn

• Menthol

• Blueberry

• Beetroot-juice

• Paprika

Lohnveredelung ist  Vertrauenssache

Zum Bereich Lohnveredelung gehört zum einen die 

reine Lohntrocknung der von Ihnen bereitgestell-

ten flüssigen Produkte (Reinstoffe und Mischrezep- 

turen), zum anderen das Mischen, Trocknen und 

Abpacken von Lösungen und Emulsionen aus von 

uns bereitgestellten Rohstoffen für unsere Kunden 

aus der Nahrungsmittelindustrie und Pharmazie. 

Mehr als 30 Jahre Erfahrung machen uns zu ei-

nem verlässlichen Partner für die Bearbeitung Ihrer  

Rohstoffe.

Wir sind zertifiziert für Bioproduktionen und stellen 

Produkte in Übereinstimmung mit den Kosher- und 

Halal-Anforderungen her. Zudem sind wir in der 

Lage, pharmazeutische Wirkstoffe nach GMP-ICH 

Q7 zu verarbeiten. Um auch in Zukunft stets neues-

ten Standards entsprechen zu können, arbeiten wir 

ständig an der Implementierung modernster Tech-

niken und unterziehen uns zusätzlich laufend stren-

gen Kundenaudits.

Unser Dienst leistungsangebot 

für Sie:

•  Verdampfen

•  Sprühtrocknen

•  Agglomerieren

•  Mischen

•  Abpacken

Beispiele unseres technischen  

Angebotes:

•  3 Verdampfer 

   (Eindampfkapazität von 55.000 l/h)

•  8 Sprühtürme 

   (Verdampfung von 200 kg/h bis 3.000 kg/h)

Processing services is a matter of trust

Counting to the area of processing services is, on 

the one hand, the pure contract drying of the liquid 

products which have been provided by you (pure 

substances and mixture recipes), and on the other 

hand the mixing, drying and packaging of solutions 

and emulsions from raw materials that have been 

provided by ourselves for our customers that come 

from the food industry, as well as from the phar-

maceutical industry. More than 30 years of expe-

rience have qualified us as a dependable partner 

for the processing of your raw materials.

We are able to certified for organic production, 

and manufacture products in accordance with 

the kosher- and halal-requirements. In addition, we  

are able to process pharmaceutical active ingre-

dients in accordance with GMP-ICH Q7. Further, 

in order to be able to comply with the newest 

standards in future, we are permanently working 

on implementing state of the art technology and  

additionally continuously subject ourselves to strict 

customer audits.

Our range of services offered to you:

• Vaporising

• Spray drying

• Agglomerating

• Mixing

• Packaging

Examples of our technical offer:

•  3 Vaporisers  

(Vaporisation capacity of 55.000 l/h)

•  8 Spray towers  

(Vaporisation of 200 kg/h to 3.000 kg/h)
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Hochwert ige Zutaten 

Im Bereich Zutaten bieten wir Ihnen innovative  

Produkte für verschiedene Anwendungsbereiche in  

Lebensmitteln, Kosmetik oder Pharmazie. Dies sind 

zum Beispiel hochwertige Schokoladenpulver (aus 

100 % conchierter Schokolade), Nuss- und Honig-

pulver, die Einsatz in Backwaren, Süßwaren oder 

Eiscreme finden, als auch Aufheller für Suppen und 

Soßen oder Hautreinigungspulver.

Kundenindividuel le Mischungen

Wir unterstützen Sie auch gerne bei der Verwirk- 

lichung Ihrer eigenen individuellen Produktanfor- 

derungen wie zum Beispiel Vormischungen für 

Fertiggerichte für die Lebensmittelindustrie. Hier- 

bei setzen wir sowohl auf bewährte Technologien 

wie der Sprühtrocknung und dem Mischen, als  

auch auf neue innovative Techniken. 

Verpackungsmöglichkeiten

•  Großverpackungen wie BigBags, Säcke und Kar-

tons auch in chargenbezogenen Abpackgrößen

•  Kleinverpackungen

High quali ty ingredients

In the product group of Ingredients, we offer you 

innovative products for numerous scope of appli-

cation, be it in food, cosmetics or pharmacy. To 

illustrate: high-quality chocolate powder (made 

from 100 % conched chocolate), nut- and honey 

powder that are used in baked goods, confectio-

nery, or ice cream, as well as brighteners for soups 

and sauces, or skin cleansing powders.

Customers individual mixtures

We also gladly assist you in realizing your own indi-

vidual product requirements, e.g. pre-mixtures for 

convenience foods in the food industry. In this re- 

gard, we rely on both tried and tested technology 

such as spray drying and mixing, as well as on new 

innovative techniques. 

Packaging possibi l i t ies

•  Bulk packs such as big bags, sacks and cartons, 

also in batch-related packaging sizes

• Small packages

Gesundheit & Zutaten Heal th & Ing redients 

 Zutaten Ing redients

„Qualität und Produktsicher- 

heit genießen bei uns ober-

ste Priorität. Ihre individu-

ellen Wünsche kreativ und 

innovativ zu realisieren, 

steht für uns dabei stets im 

Vordergrund.“

“Quality and product safety 

have always been the high-

est priority. The creative and 

innovative realisation of your 

individual ideas, are of the 

highest priority for us.“

Anwendungsbereiche für  

unsere Zutaten und Mischungen: 

 

Scope of application for  

our ingredients and mixtures:

• Kuchen und Feinbackwaren 

• Sahnestände und Glasuren 

• Kuchen- und Brotmischungen 

• Schokolade und Süßwaren

• Eiskrem 

• Suppen und Saucen 

• Fertiggerichte und Dressings 

• Dessert- und Puddingpulver 

• Süßspeisen und Jogurts 

• Fleisch- und Fischwaren 

• Getränke

• Kosmetikprodukte

• Cakes and pastry products

• Cream stiffener and glazes 

• Cake- and bread mixtures 

• Chocolate and confectionery

• Ice cream 

• Soups and sauces 

• Convenience food and dressings 

• Dessert- and custard powder 

• Sweet and yogurts 

• Meat- and fish products 

• Beverages

• Cosmetic products
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Bi ldunterschr i f t  B i ldmotiv im Oval

Bi ldunterschr i f t  B i ldmotiv im Oval

Diät-,  Sportprodukte und  

Nahrungsergänzungen

Für unsere Kunden realisieren wir in diesem Seg-

ment eine große Produktvielfalt mit den gewünsch-

ten Anforderungen und Wirkstoffen. Zu unseren 

besonderen Stärken zählt die Umsetzung komple-

xer Aufgabenstellungen, eine projektbegleitende 

Beratung durch unsere Experten sowie eine zuver-

lässige Qualitätsüberwachung Ihrer Produkte. Ihre 

Wünsche sind unsere Motivation!

Ein kleiner Auszug der 

Produktmöglichkeiten:

•  bilanzierte Diäten, diätetische Suppen und Drinks 

•  Sportlernahrung mit L-Carnithin, Proteindrinks, 

Muskelaufbaupräparate

•  isotonische Sportgetränkepulver, Energie-  

und Kohlenhydratdrinks

•  Nahrungsergänzungsmittel mit Vitamin C,  

Zink und Calcium

•  aromatisierte Molkegetränkepulver mit  

Fructose oder Süßstoffen

Diet-,  sport  nutr i t ional products and 

nutr i t ional supplements

In this segment we realise a large multitude of pro-

ducts for our customer, with the required specifica- 

tions and active substances. Among our particular 

strengths we count the conversion of complex per- 

formance requirements, project supported consul-

tation by our experts, as well as a dependable qua-

lity control and monitoring of your products. Your 

wishes serve as our motivation!

A small  excerpt of 

our product possibi l i t ies:

• Balanced diets, dietary soups and drinks 

•  Sport nutrition with L-Carnithin, protein drinks,  

and muscle build-up preparations

•  Isotonic sport drink powders, energy- and  

carbohydrate drinks

•  Food supplement products with vitamin C,  

zinc and calcium

•  Flavoured whey beverage powder with  

fructose or sweeteners

Gesundheit & Zutaten Heal th & Ing redients 

 Gesundhei t  ·  F i tness ·  Ernährung Heal th ·  F i tness ·  Nutr i t ion

„Die Produktion von Nah-

rungsmitteln im Kundenauf-

trag ist immer wieder eine 

motivierende Herausforde-

rung für uns. Die Umsetzung 

komplexer Aufgaben- 

stellungen ist eine unserer 

besonderen Stärken.“

“Time and again, the pro-

duction of food in customer 

order is a motivational  

challenge for us. The con-

version of complex concep-

tual formulations is one of 

our particular strengths.“

Unsere Verpackungsvielfalt: 

Our packaging variety: 

Kleinverpackungen

• Stick-Verpackungen

• Portionsbeutel

• Faltschachteln

• Wickeldosen

• Kunststoffdosen mit Schraubverschluss 

• Schlauchbeutel

Großverpackungen

• Sack-Ware

• Big-Bag-Ware

Small packaging

• Stick-packs

• Sachets

• Display boxes

• Composite cans

• Plastic bottles with screw caps

• Pillow bags

Bulk packaging

• Sacked goods

• Big-Bag-goods

Nutzen sie unser Know-how
•  Über 20 Jahre Erfahrung in Rezepturentwicklung und Produktion

•  Technische Kompetenz und leistungsfähige Produktentwicklung

•  Technologische Kombinationen aus Sprühtrocknung, Mischen, Coaten und Emulgieren

•  Komplette Full-Service-Leistungen aus einer Hand

Make use of our know-how
• More than 20 years of experience in the development of recipes and manufacturing

• Technical competence and highly effective product development

• Technological combinations of spray drying, mixing, coating and emulsifying

• Complete, one-stop, full-service-performance
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Milchfett & mehr Milk fat  & more

Milchfette für die 

Lebensmittel industr ie

Unser Geschäftsbereich Milchfette bietet Ihnen 

milchbasierte Standardprodukte (Butter und But- 

terfette) sowie spezielle Lösungen für die Back- 

waren-, Eiskrem- und Süßwarenindustrie. 

Mit einem umfangreichen Sortiment aus Butter, 

Butterfetten, Milchfetterzeugnissen, Melangepro- 

dukten, cholesterinreduzierter und/oder fraktionier- 

ter Butter/Butterfett sowie Butterfettcompounds 

(Emulsionen aus Milchfett und pflanzlichen Fet- 

ten) sind wir als Spezialist für die weiterverarbei- 

tende Nahrungsmittelindustrie bekannt. Darüber 

hinaus bietet Uelzena gesoftete und ungesoftete 

Butterfette an.

Unsere Tochtergesellschaft WS Warmsener Spe- 

zialitäten GmbH bietet außerdem innovative Zwi- 

schenerzeugnisse wie zum Beispiel gezuckerte 

Kondensmilch und Sahneprodukte aus dem Qua- 

litätsrohstoff Milch für die industrielle Weiterver- 

arbeitung an.

Milkfats for the  

food industry

Our Milkfats line of busi-

ness offers you milk-

based standard 

products (but-

ter and butter-

fat) as well as 

special solutions 

for the bakery-, 

ice-cream- and con- 

fectionery industry.

With an extensive assortment of butter, butterfat, 

milkfat products, mélange-products, cholesterol  

reduced and/or fractionated butter/butterfats, as 

well as butterfat compounds (emulsions of butter-

fat and vegetable fats), we are known as a specia- 

list for the further processing of food in the food 

industry. In addition, Uelzena is able to offer you  

softened and unsoftened butterfat.

Furthermore, our subsidiary WS Warmsener Spezia- 

litäten GmbH can offer you innovative interme- 

diate products such as e.g. sweetened condensed 

milk and cream products made from the quality 

raw ingredient milk, for the subsequent further in-

dustrial processing.
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Speziel le Technologien

Mit unserem physikalischen Verfahren zur Kristal- 

lisation, der Fraktionierung, lassen sich gezielt 

Schmelzpunkte einstellen und verändern. Die ge- 

wonnenen Oleine, als weiches Fett, werden zum 

Beispiel eingesetzt, um die Streichfähigkeit von 

Brotaufstrichen zu verbessern. Butter und Butter- 

fette mit hohem Stearinanteil eignen sich her- 

vorragend für stark beanspruchte Teige oder Plun- 

dergebäcke, sowie für die Schokoladenindustrie. 

Eine Besonderheit stellt zudem unsere patentierte 

Anlage zur rein physikalischen Cholesterinreduzie-

rung dar. Mit Hilfe von Wasserdampf-Destillation 

kann der Cholesterinwert des eingesetzten Butter-

fettes um bis zu 85 Prozent verringert werden.

Zudem können wir mit dieser Anlage Butterfett auf 

physikalischem Weg entfärben, um Ihnen die Her-

stellung weißer bzw. farbneutraler Produkte zu er-

möglichen. 

Special Technology

With our physical procedure of crystallisation and 

fractionation, melting points can be set or chan-

ged systematically. The gained oleins, as a soft  

fat, are used e.g. to improve the spreadability of 

spreads. Butter and butterfat with a high percen-

tage of stearin are particularly suited for high-duty 

doughs or Danish pastry, as well as for the choco-

late industry.

A further particularity is our patented facility for 

the pure physical reduction of cholesterol. With the 

help of water vapour-distillation the cholesterol- 

value of the employed butterfat can be reduced 

by up to 85 percent.

Moreover, with this facility we can also physically 

decolourize butterfat, to enable you the manufac-

turing of white or colour-neutral products. 

Milchfett & mehr Milk fat  & more

 Indust r ie lösungen Indust r ia l  Solut ions

Abpackmöglichkeiten: Kleinverpackungen

  • Stangen- und Plattenwaren

  • Kartons

  Großverpackungen

  • Fässer

  • Beheizbare/unbeheizbare Container

  • Tanklastzug

Packaging possibilities:  Small packaging 

  • Ready-made and platter goods

  • Cartons 

  Bulk packaging 

  • Barrels 

  • Heatable/unheatable containers 

  • Road tanker

„Eine konsequente Markt-

orientierung und die sorgfäl- 

tige Beobachtung von Kun- 

denbedürfnissen sind die 

Basis für unser ausgereiftes 

Sortiment an hochwerti- 

gen Milchfetten. Erstklassige 

Qualität und kompetenter 

Service sind bei uns Pro-

gramm.“

“A consequent market- 

orientation and the careful 

perception of customer 

needs are the basis for our 

fully-developed assortment 

of high-quality milkfats.  

First-class quality and com-

petent service are stand- 

ard for us.“

Kompetenz rund ums Milchfett
Ganz gleich, ob Sie dem Milchfett beispielsweise Emulgatoren, Aromen, Salz oder ande- 

re Komponenten beigemischt haben möchten – wir liefern milchbasierte Vormischungen 

nach Ihren individuellen Anforderungen. Auch hochwertige Lebensmittelvormischungen 

in flüssiger Form gehören zu unseren Kompetenzen.

Competence regarding milkfat
Regardless of whether you would like to have emulsifiers, flavours, salt or other compo-

nents mixed into the milkfat – we are able to deliver milk-based pre-mixtures in accor-

dance with your individual requirements. Also, within our framework of competence  

the high-quality pre-mixture of foodstuffs in liquid form is to be mentioned. 
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Instantgetränke  Instant  dr inks

Private Label Getränkelösungen –  

Produkte mit  Ihrem guten Namen

Als Pionier für das Entwickeln und Produzieren von 

Instantpulvern für Getränkeautomaten, Gastrono- 

mie und Handel mit mehr als 30 Jahren Erfahrung  

stehen wir für ausgereiftes Know-how. Unser beson-

deres Augenmerk gilt dabei der Herstellung von Pri-

vat Labeln für Heißgetränkehersteller, Operatoren, 

Füllproduktehersteller und den Einzelhandel.

Getreu unserer Philosophie „Qualität und Vielfalt“ 

bieten wir Ihnen sowohl Premium- als auch Stan-

dard-Produkte, die höchsten Ansprüchen an Ge-

schmacks- und Anwendungsqualität gerecht wer-

den. Im Kakaobereich sind darüber hinaus auch 

Bio- und Fairtrade-Produktionen möglich.

Wir machen es Ihnen einfach

Stellen Sie sich einfach Ihr individuelles Sortiment 

aus unseren Produktgruppen kaffee- und kakao-

haltige Getränkepulver, Tee, Kaffeeweißer und Top-

pings oder aus unseren innovativen Kaltgetränken 

zusammen. Die Verpackungsgestaltung erledigen 

wir für Sie nach Ihren Vorgaben. Nutzen Sie unsere 

Erfahrung auch gerne bei der Entwicklung neuer, 

individueller Rezepturen.

Private label beverage  

solut ions  – products with  

your good name

As a pioneer for the 

development and 

manufactur ing 

of instant pow- 

der for vending 

machines, cate- 

ring and retail, with 

more than 30 years of expe- 

rience, we stand for technically mature know-how. 

Our particular attention lies on the manufacturing 

of private label products for hot-drink manufac-

turers, operators, filling product manufacturers and 

the retail trade.

Due to our philosophy “quality and variety“ we of-

fer you both premium- as well as standard products 

that meet the highest demands of taste- and appli-

cation quality. Furthermore, with cocoa based pro- 

ducts organic- and Fair-trade manufacturing is also 

possible. 

We make i t  easy for you

Simply compile your individual assortment from our 

product groups of coffee- and cocoa-containing- 

powders, tea, coffee-creamer and toppings, or 

from our innovative cold-drinks. We can take care 

of the packaging design for you in accordance 

with your requirements. We invite you to make use 

of our experience, gladly also for developing new, 

individual recipes. 
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Instantgetränke Instant dr ings 

 Kundenmarken Pr ivate Label

Getränke nach Maß

Bei der Entwicklung Ihres Produktes von der Idee 

bis zum fertig verpackten Pulver steht Ihnen unser 

erfahrenes, kreatives Team aus Produktentwicklern, 

Vertriebsspezialisten und Technikern stets kompe-

tent zur Seite. 

Unser qualitätsgeprüfter Produkt-Entwicklungspro-

zess und ein Technikum mit modernsten Pilotanlagen 

sowie ein eigenes ISO-DIN-geprüftes Sensorik-Panel 

ermöglichen uns die schnelle und zielgerichtete 

Umsetzung Ihrer Vorstellungen.

Ihr Ansprechpartner in der Uelzena-Gruppe ist für 

Ihre Marken unsere Tochtergesellschaft H. Schoppe 

& Schultz GmbH & Co. KG in Ratzeburg.

Custom-made beverages

During the development of your product, from the 

idea right up to the finalised, packaged powder, 

our experienced, creative team, consisting of pro-

duct developers, marketing specialists and techni-

cians are able to offer you competent assistance. 

Our quality-proven product-development process 

and a pilot plant with state of the art pilot facilities, 

as well as an own ISO-DIN-proofed sensoric panel, 

enables us to realise an expedient and target- 

oriented implementation of your conception.

Your contact person in the Uelzena-Group for your 

brands, is our subsidiary H. Schoppe & Schultz GmbH 

& Co. KG in Ratzeburg.

„Gemeinsam mit Ihnen,  

unseren Kunden, möchten 

wir uns stetig verbessern, 

indem wir Ihre Erfahrungen 

und Ideen mit unserem 

Know-how und Produkt- 

potential kombinieren – für 

Ihren Markterfolg. Persön-

licher Kontakt und freund-

licher Service über das 

Produkt hinaus, sind dabei 

Ziel und Zeichen unserer 

Flexibilität.“

“Together with you, our  

customers, we continuously 

strive toward improving  

our quality by combining 

your experience and  

ideas with our know-how 

and product-potential –  

to ensure your success on 

the market. In this regard, 

personal contact and  

friendly service exceeding 

the mere product, act  

as goal and symbol of our 

flexibility.“

Beispiele für automatenfähige  

Produkte und die Zubereitung  

von Hand:

Examples for vending products  

and the manual preparation:

• kakaohaltige Getränkepulver

• kaffeehaltige Getränkepulver

• teehaltige Getränkepulver

• Toppings und Kaffeeweißer

• Fruchtgetränkepulver und Eistees

• Isotonische Getränkepulver

• Kalorienreduzierte und Diät-Getränkepulver

• Milch-Mixes

•  Spezialitäten  

(Typ Weiße Schokolade, Chai-Tea)

• Cocoa-containing powders for beverages

• Caffeine-containing powder for beverages

• Tea-containing powder for beverages

• Toppings and coffee-creamers

• Fruit powder for beverages and ice-teas

• Isotonic powders for beverages

•  Calorie-reduced  and diet-powders for 

beverages

• Milk-mixes

• Specialities (type white chocolate, chai-tea)

Verpackungsmöglichkeiten: Kleinverpackungen: Sticks, Portionsbeutel, Schlauchbeutel,

  Dosen, Kunststoffdosen mit Schraubverschluss

  Großgebinde: Säcke, BigBags

Packaging possibilities: Small packaging: Sticks, portion bags, pillow bags, 

  tins, plastic containers with screw caps

  Bulk packaging: Sacks, big bags
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Produktion & Qualitätsmanagement 
 Product ion & Qual i ty  management

Produktion mit  Vorsprung

Unsere Unternehmensphilosophie stellt Sie und Ihre 

Wünsche in den Mittelpunkt unserer Tätigkeit. Und 

da wir wissen, dass stetige Investitionen in modernste 

Technik, innovative Anlagen und Verfahren unsere 

Leistungsfähigkeit erhalten, fördern wir kontinuier-

lich die Innovationskraft unseres Unternehmens und 

sichern Ihnen damit einen technologischen Vor-

sprung am Markt. 

Quali tätssicherung – auf höchstem 

Niveau

Wir setzen auf Qualität: Unsere Produkte werden  

stets aus sorgfältig ausgewählten Rohstoffen und  

unter ständiger Überwachung unserer Qualitäts-

sicherung hergestellt. Um Ihnen kompetente An-

sprechpartner zu bieten, legen wir Wert auf er-

fahrene und bestens geschulte Mitarbeiter. Unser 

effizientes Qualitätsmanagementsystem, ein eige-

nes Labor mit Kompetenz auf chemisch-physikali-

schem und mikrobiologischem Gebiet einschließlich 

modernster Analysemöglichkeiten auf pathogene 

Keime (Risikoklasse 2) gewährleistet eine stets gleich 

bleibend hohe Produktqualität.

Unser modernes, prozessorientiertes Qualitätsma-

nagements-System, das sämtliche Abläufe im Unter-

nehmen begleitet, stellt ein hohes Maß an Qualität 

sowohl beim Produkt als auch bei der Dienstleis-

tung sicher und wird ständig extern überprüft (ISO 

9001/2000, IFS und weitere). 

Zusätzlich sind wir in der Lage, Produkte nach den 

Ansprüchen der Diät- und Öko-Verordnung zu ent-

wickeln und zu produzieren sowie auf Anfrage Pro-

dukte nach religiösen Glaubensgemeinschaften 

(Kosher/Halal) herzustellen. 

Darüber hinaus können wir für Sie pharmazeutische 

Wirkstoffe nach GMP (ICH Q7) herstellen.

Production in advance

Our corporate philosophy places you and your wis-

hes at the centre of our activities, and since we 

know that a continuous investment in state of the 

art technology, innovative facilities and processes 

maintain our  efficiency, we continuously foster the 

innovative ability of our company, thus ensuring 

you a technological head-start in the market. 

Quali ty management on the  

highest level

We place emphasis on quality: our products are 

always manufactured from carefully selected raw 

materials, under continuous inspection by our qua-

lity control centre. In order to offer you a compe-

tent contact person, we attach great importance 

to experienced and highly skilled employees. Our 

efficient quality management system, an own la-

boratory with high-competence in the business 

division of chemical-physical and microbiological 

properties, including state of the art analysis possi-

bilities for pathogen germs (risk class 2) guarantees 

you a constant high-level product quality. 

Our modern, process-oriented quality-manage- 

ment-system that accompanies all processes in  

the company, ensures a high degree of quality, 

both regarding the product, as well as the service, 

and is continuously reviewed externally (ISO 9001/ 

2000, IFS and others).  

Additionally, we are able to develop and manu-

facture products in accordance with the require-

ments of the diet- and organic regulations, as well 

as on request to manufacture products for religious 

denominations (kosher/halal). 

Furthermore, we can manufacture pharmaceuti- 

cal active ingredients in accordance with GMP 

(ICH Q7) for you.
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Uelzena-Gruppe Uelzena-Group Kurzprofil Shor t  descr ipt ion 

Gründungsjahr:  1952

Vertr iebsstandorte:  

Uelzen, Ratzeburg, Warmsen

Mitarbeiter:  ca. 540

 Leistungsspektrum:

Konzentrieren, Emulgieren, Sprühtrocknen, Agglo-

merieren, Mischen, Coaten, Cholesterinreduktion,  

Fraktionieren, Entfärben von Butterfett, Rekombi-

nieren, Abpacken, Logistikdienstleistung

Geschäftsfelder:

• Gesundheit & Zutaten

• Milchfett & mehr

• Instantgetränke

Zert i f iz ierungen:

• ISO 9001/2000

• IFS (higher level)

• GMP für pharmazeutische Wirkstoffe (ICH Q7)

•  Zudem realisieren wir Produkte nach der Diät- und 

Öko-Verordnung sowie für verschiedene religiöse 

Glaubensgemeinschaften (Kosher- und Halal)

Founding year:  1952

Sales locations: 

Uelzen, Ratzeburg, Warmsen

Employees: ca. 540 

Business activi t ies:

Concentrating, emulsifying, spray drying, agglome- 

ration, mixing, coating, cholesterol-reduction, frac-

tionating, decolourizing of butterfat, recombining, 

packaging, logistic-services

Business divis ions:

• Health & Ingredients

• Milkfat & more

• Instant drinks

Cert i f ications:

• ISO 9001/2000 

• IFS (higher level) 

•  GMP for pharmaceutical active ingredients  

(ICH Q7)

•  Moreover, we are able to manufacture products 

in accordance with the diet- and organic-regula-

tions of different religious denominations (kosher- 

und halal)

Kontaktieren Sie uns, wir  beraten Sie gerne! 

Contact us,  we would be happy to consult  you! 

Uelzena eG

Hauptsitz

Headquarters

Tel: +49 (0)581 8 06-0 

www.uelzena.de

• Lohnveredelung

• Zutaten

•  Gesundheit ∙ Fitness ∙  

Ernährung

•  Milchfett & mehr

• Processing services

• Ingredients

• Health ∙ Fitness ∙ Nutrition

• Milkfat & more 

H. Schoppe & Schultz  

GmbH & Co. KG

Tel: +49 (0)45 41 86-320

www.schoppe-schultz.de

• Instantgetränke

• Instant drinks

 

WS Warmsener 

Spezialitäten GmbH

Tel: +49 (0)5767 96 03-0

www.warmsener.com 

•  gezuckerte  

Kondensmilch

•  Sahne- und  

Jogurtspezialitäten

• Sweetened condensed milk

•  Cream- and yogurt 

specialities
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Uelzena eG ·  Im Neuen Felde 87 · 29525 Uelzen ·  Tel:  +49 (0)581 8 06-0 ·  Fax  +49 (0)581 8 06-90 00 · www.uelzena.de 

H. Schoppe & Schultz GmbH & Co. KG ·  Heinrich-Hertz-Str. 28-30 · 23909 Ratzeburg ·  Tel: +49 (0)45 41 86-320 ·  Fax +49 (0)45 41 863-232 ·  www.schoppe-schultz.de 

WS Warmsener Spezialitäten GmbH ·  Bohnhorster Str. 17 ·  31606 Warmsen ·  Tel:  +49 (0)5767 96 03-0 ·  Fax  +49 (0)5767 96 03-25 ·  www.warmsener.com Solution
Customized manufacturing – always a 


